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COSTO DE INSCRIPCION
CATEGORIA AMATEUR: Q250
CATEGORIA PROFESIONAL: Q250
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CONVOCATORIA

DOMINGO,17 DE NOVIEMBRE | »423 e
PASEO CAYALA e | “

CATEGORIAS: CONCURSO
AMATEUR Y PROFESIONAL lz
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~ Playeray gorra oficial del

" "Campeonato de la Pizza" (kit)

Materiales a utilizar:

() Latas de Tomate Pelado (kit)

Mozzarella marca Tutto Latte (dia del evento)

() Aceite de oliva "Basso” (dia del evento)

() Hojas de albahaca (dia del evento)
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*Llevar 6 bolas de masa preparadas desde casa.



Jueces

Son representantes de restaurantes italianos, instituciones
especializadas en gastronomia y chefs invitados desde
Italia, los responsables de degustar y calificar las pizzas.




g Ubicacion

PASEO CAYALA
CALLE ENTRE KLOSTER Y STARBUCKS



Categoria amateur

I I
REQUISITOS

TENER AL MENOS 16 ANOS

SER AMANTE DE LA COCINA ITALIANA

NO SER CHEF PROFESIONAL

NO HABER PRESTADO SERVICIOS COMO COCINEROS EN RESTAURANTES,
EMPRESAS DE CATERING O EMPRESAS DE RESTAURACION

FASES DEL CONSURSO

FASE 1) REALIZACION DE UNA PIZZA MARGHERITA
FASE 2) REALIZACION DE UNA PIZZA CREATIVA ITALIANA

INSCRIPCION

e FICHA DE INSCRIPCION
e REGLAMENTO FIRMADO
e REALIZAR DEPOSITO/TRANSFERENCIA (Q250)
*ENVIAR DOCUMENTOS A ADMIN@CAMCIG.ORG




Categoria Profesional

REQUISITOS

e TENER AL MENOS 16 ANOS
e SER PIZZAIOLO O CHEF PROFESIONAL
e TENER EXPERIENCIA LABORAL EN ALGUN RESTAURANTE, HOTEL O PIZZERIA

FASES DEL CONSURSO

FASE 1) REALIZACION DE UNA PIZZA MARGHERITA
FASE 2) REALIZACION DE UNA PIZZA CREATIVA ITALIANA

INSCRIPCION

e FICHA DE INSCRIPCION
e REGLAMENTO FIRMADO
o REALIZAR DEPOSITO/TRANSFERENCIA (Q250)
*ENVIAR DOCUMENTOS A: ADMIN@CAMCIG.ORG




Fases del concurso ambas categorias

PRIMERA FASE SEGUNDA FASE EVALUACION

PIZZA PIZZA CREATIVA PIZZA CREATIVA
MARGERITHA ITALIANA ITALIANA

Tendran 10 min para la e Tendran 10 min para la W\ finalizar las
preparacion y coccion preparacion y coccion ReELIS LT ]-5H los
de la pizza. de la pizza. jueces entregaran el
Deben utilizar [ ¢ Daran una presentacion R, para sumar
ingredientes breve de su pizza a los Bl ETENCERE ] LRI PF LTS

obligatorios. jueces. de los participantes.

Daran una presentacion

breve de su pizza a los

jueces.




<

- /
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PROFESIONAL

1er. lugar
-Inscripcion en el campeonato
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mundial de la pizza en Parma
-Boleto aéreo

2do lugar:
e Curso de Italiano en el Instituto Italiano PR T RER] F IR = 0 S0
de Cultura !

3er lugar.
e Canasta de productos de la tienda Made
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in Italy
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Made in Italy
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3er lugar.

e« Canasta de productos de la tienda
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Made in Italy




