
PARA AFICIONADOS en pareja
¡Compitan en pareja y demuestren su talento pizzero!

CAMPEONATO DE LA PIZZA ITALIANA



2 7  D E  A B R I L 10:00 A.M.10:00 A.M.

P L A Z A  P R I N C I P A L ,  C I U D A D  C A Y A L Á

E N  E L  M A R C O  D E  “ P A S E O  I T A L I A ”

¿CUÁNDO y dónde ES LA COMPETENCIA?

D O M I N G O



¿quiénes pueden participar?

Personas que tengan al menos 18 años de edad
Amantes y aficionados de la cocina italiana
Personas que les gusta cocinar (no profesionales, ni miembros de asociaciones
culinarias)



¿CUánto cuesta la inscripción y qué incluye?
Q.250 por pareja

Realizar pago por medio de transferencia o depósito a: 
Cuenta monetaria
Banco Industrial

No. 158-006804-9,
Cámara de Comercio e Industria Italiana en Guatemala

Incluye 1 kit por pareja con productos a utilizar en la competencia, 2 t-shirts, 2 gorras
y productos de nuestros patrocinadores



¿Cómo me inscribo?

Completar la ficha de inscripción.
Realizar pago en la cuenta bancaria indicada.
Enviar tarjeta de inscripción y boleta de pago al correo: admin@camcig.org

*NOTA:
-La inscripción será válida únicamente si se completa con los datos requeridos y el
pago correspondiente (adjuntar comprobante de pago).

INSCRIPCIONES ABIERTAS HASTA EL 23 DE ABRIL



¿qué incluye el kit y dónde lo recojo?
El kit incluye (1 por pareja): 

2 t-shirts
2 gorras

1 paquete de harina Polselli 
1 lata de tomate

Productos de cortesía de nuestros patrocinadores

ENTREGA DE KITS:
Club Italiano (10ma. Calle 2-11, zona 10), el día 9 de abril de 9:00 am a 13:00 pm
Si no puede recogerlo personalmente, alguien más lo puede hacer por usted.



¿cómo debo vestirme?

Gorra y T-shirt oficial del Campeonato 
Jeans o pantalón a elección

Zapatos cómodos

*No utilizar joyas, pulseras, anillos y otros objectos que puedan ser contaminante de
los alimentos que serán preparados.

*Los concursantes no podrán llevar marcas comerciales de ningún tipo ni logotipos
de empresas que no sean patrocinadores del concurso.



¿quiénes son los jueces y qué van a evaluar?
Serán representantes de instituciones italianas en Guatemala:

-Cámara de Comercio e Industria Italiana en Guatemala
-Asociación de Damas Italianas

-Accademia Italiana della Cucina
-Com.It.Es

Van a evaluar: Sabor, insumos, creatividad, información en torno a la receta,
presentación e higiene del plato y vestimenta.

Los votos otorgados por cada juez se sumarán y el total matemático determinará la posición en la clasificación. La
puntuación máxima alcanzable por cada competidor será de 60 puntos.



PRUEBA GASTRONÓMICA

Los concursantes deberán de preparar una pizza margherita clásica utilizando
los siguientes ingredientes:

Mozarella (Tutto Latte - se dará el día del evento)
Salsa para la pizza (La Ita- Elaborar en casa y llevarla ya hecha)

Aceite de oliva (Basso - se dará el día del evento)
Harina (Polselli -Elaborar masas en casa)

Hojas de albahaca (se darán el día del evento)



¿cuál es la dinámica del concurso?
La competencia se llevará a cabo en PAREJAS (no de forma individual).
Cada pareja deberá llevar 3 masas para preparar sus pizzas. 
Deberánllevar los utencilios que necesiten para elaborar su pizza.
Cada pareja deberá de dejar el espacio limpio y retirar sus utensilios e ingredientes para que los
siguientes concursantes puedan utilizar el espacio (de no hacerlo será descalificado). 
Cada pareja ocupara la posición asignada y no se moverá hasta que su pizza esté lista. 
Prepararán su pizza, la cocinarán y la presentarán al jurado en su propio plato. Será degustada
por los jueces para su evaluación.
La competencia se celebrará en horno de leña (con asistencia de un profesional).
Tiempo máximo de competición por pareja es de 10 minutos (preparación y cocción).



¿cuáles son los premios?

-Kit de pizzaiolo AlfaForni valorado en $750
-30% de descuento en horno de pizza

que más te guste AlfaForni
-Cuchillo Ricza

-Vale canjeable en Vesuvio

-Cuchillo Ricza
-Vale canjeable en Vesuvio

-Cuchillo Ricza
-Vale canjeable en Vesuvio

1ER. LUGAR

3ER. LUGAR

2DO. LUGAR


