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Jueces

Los jueces estaran conformados por representantes de
restaurantes italianos, instituciones especializadas en
gastronomia y chefs invitados desde Italia, quienes seran los
responsables de degustar y calificar las pizzas. Ademas, se
contara con un jurado popular integrado por el publico, que
podra participar a traves de una app, y cuyo voto sera

considerado para un reconocimiento. J




Categoria Amateur

REQUISITOS ] ]

« TENER AL MENOS 18 ANOS

e SER AMANTE DE LA COCINA ITALIANA

« NO SER CHEF PROFESIONAL

« NO HABER PRESTADO SERVICIOS COMO COCINEROS EN RESTAURANTES,
EMPRESAS DE CATERING O EMPRESAS DE RESTAURACION

FASES DEL CONSURSO

FASE 1) REALIZACION DE UNA PIZZA MARGHERITA
FASE 2) REALIZACION DE UNA PIZZA CREATIVA ITALIANA

INSCRIPCION

e FICHA DE INSCRIPCION
e REGLAMENTO FIRMADO
e REALIZAR DEPOSITO/TRANSFERENCIA (Q250)
*ENVIAR DOCUMENTOS A ADMIN@CAMCIG.ORG

*COLABORACION ESPECIAL

EN COLABORACION CON CERVECERIA CENTROAMERICANA. INVITADOS TODOS LOS AMANTES DE LA
PIZZA Y LA CERVEZA A DISFRUTAR DE UN EMOCIONANTE CONCURSO DONDE LA PASION POR LA
BUENA COMIDA Y LA DIVERSION SE UNEN EN UNA EXPERIENCIA UNICA.




Categoria Profesional

REQUISITOS

e« TENER AL MENOS 18 ANOS
e SER PIZZAIOLO O CHEF PROFESIONAL
e TENER EXPERIENCIA LABORAL EN ALGUN RESTAURANTE, HOTEL O PIZZERIA

FASES DEL CONSURSO

FASE 1) REALIZACION DE UNA PIZZA MARGHERITA
FASE 2) REALIZACION DE UNA PIZZA CREATIVA ITALIANA

INSCRIPCION

e FICHA DE INSCRIPCION
e« REGLAMENTO FIRMADO
e REALIZAR DEPOSITO/TRANSFERENCIA
*ENVIAR DOCUMENTOS A: ADMIN@CAMCIG.ORG




Fases del concurso ambas categorias

PRIMERA FASE SEGUNDA FASE EVALUACION

PIZZA PIZZA CREATIVA PIZZA CREATIVA
MARGERITHA ITALIANA ITALIANA

e Tendran 10 min para la e Tendran 10 min parala
preparacion y coccién preparacion y coccién Al finalizar las
de la pizza. de la pizza. degustaciones, los
Deben utilizar los e Daran una presentacion jueces entregaran el

ingredientes breve de su pizza a los folder para sumar

obligatorios. jueces. puntaje de ambas pizzas

de los participantes.

e Daran una presentacion

breve de su pizza a los

jueces.
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