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VELADA DE BEL CANTO

PARA CELEBRAR AMISTAD CULTURAL
ENTRE ITALIA'Y GUATEMALA

Massimo Pezzutti, director artistico; Edoardo Pucci, Embajador de Italia; Alejandra Flores, soprano; Daniel Cardona, pianista
acompaiiador; José Luis Chea Urruela, Ministro de Cultura.

Carlos Melini, Alejandra Flores, Gabriele Musto, Angelo Telo, Aldo Grazioso, Hon. Fucsia Nissoli, Embajador Edoardo Pucci,

Maurizio Chiovelli, Massimo Pezzutti.

1 pasado 3 de septiembre en
E la Residencia del Embaja-

dor de Italia, Edoardo Pucci,
se realizd un preciado concierto de
la Soprano guatemalteca Alejandra
Flores, dirigido por el Maestro ita-
liano Massimo Pezzutti.

La velada fue organizada para
despedir a la excelente cantante
guatemalteca que en los proximos
dias estara en Italia para participar a
una importante e historica cita en el
“Festival MiTo Settembre Musica”
organizado por las Municipalidades
de Turin y Milan. Es nuestro deseo
que el concierto previsto para la se-
gunda mitad de septiembre en Turin
pueda contribuir a la consagracion
de la Soprano guatemalteca como
una joven estrella del canto clasico.

A la actuacion de la Soprano
Flores particip6 en calidad de in-
vitado de honor y responsable del
Coro Nacional al cual Alejandra
Flores orgullosamente pertenece, el
Ministro de Cultura y Deportes, Dr.
José Luis Chea Urruela, asi como
la Diputada del Parlamento Italia-
no, Hon. Fucsia Nissoli, de visita
en Guatemala para reunirse ademas
con sus colegas de la Comision de
Relaciones Exteriores del Congre-
so guatemalteco para sondear una
posible colaboraciéon y proyectos
en materia de diplomacia y amistad
interparlamentaria, también con los
miembros y exponentes de la activa
y dindmica comunidad italiana resi-
dente en Guatemala.

La velada musical contempl6 un
ideal recorrido entre arias de Opera
- entre las cuales una de Giacomo
Puccini para celebrar los 150 afios
de su nacimiento - y piezas italia-
nas, guatemaltecas y latinoamerica-
nas que en el imaginario colectivo
de cada ciudadano del mundo re-
presentan la Historia de la Musica
Popular.

Se tratd de otra bellisima no-
che para celebrar la histérica amis-
tad entre Italia y Guatemala bajo el
signo del Bel Canto y de la Cultura.
En este ambito nuestros Paises na-
cieron para entenderse entre si de-
bido a que estan repletos de bellezas
historicas y naturales reconocidas a
nivel internacional que mueve a mi-
les de turistas a la busqueda de los
secretos de la historia y de la Cultu-
ra Maya asi como a apreciar los pai-
sajes y monumentos de diferentes

Alejandra Flores.

épocas historicas presentes en el Bel Paese.

De hecho, Italia ha sido siempre la cuna
de la cultura; en su glorioso pasado fue el
centro de desarrollo del conocimiento y del
arte y un punto de referencia para todo el
mundo en el campo cultural. Desde el Im-
perio Romano a la fastuosidad del Renaci-
miento, el Bel Paese ha escrito importantes
paginas de la historia y numerosos son los
testimonios que quedan hoy diseminados en
el pais. Italia se encuentra actualmente en
la cima de la clasificacion de los sitios patri-
monio de la Humanidad elaborada cada afio
por la UNESCO y esto gracias al importante
respaldo del amigo Guatemala que reciente-
mente apoyo la candidatura de “Ivrea Citta
Industriale del XX Secolo” en el 42 Comi-
té del Patrimonio Mundial UNESCO que se
llevo a cabo en Manama (Bahrein) del 24 de
junio al 4 de julio de 2018.

En esta optica de amistad en nombre
de la Cultura, Italia esta respaldando el
Ministerio de Cultura para proteger los si-
tios declarados patrimonio de la Humani-
dad por la UNESCO, de los que dispone
Guatemala. Actualmente se estd desarro-
llando una colaboracion entre Italia y au-
toridades competentes guatemaltecas para
proporcionar una contribucién a favor de la
recuperacion y reestructuracion de algunos
edificios de Antigua Guatemala, entre los
cuales el Palacio de los Capitanes y ade-
més crear circuitos turisticos en los Muni-
cipios aledafios a La Antigua Guatemala
para respaldar la economia de las poblacio-
nes autdctonas.

Edoardo Pucci
Embajador de Italia
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ITALIA, LIDER MUNDIAL EN
LA PRODUCCION DEL VINO

za al liderazgo mundial en la

produccién de vino, luego de
varios aflos de estar mano a mano
con Francia. La cosecha de 2018
nos dejara numeros estupendos:
se produciran 55,8 millones de
hectolitros de vino, un 21 por
ciento mas en comparacion con
2017. Sin embargo, cabe resal-
tar la produccion de otros paises
como Francia que producira 46
millones de hectolitros, Espaiia
que no superard los 42 millones,
Estados Unidos con 23 millones,
Australia con 13 y Argentina con
12 millones.

Parte de esta produccion se
debe al gran numero de varieda-
des de uva que se pueden encon-
trar en Italia, alrededor de 350. Lo
cierto es que tanta variedad de uva
hace que se produzcan vinos muy
diferentes y caracteristicos de las
20 regiones vinicolas que pode-
mos encontrar en este pais. Cada
region tiene sus particularidades,
con lo que es interesante conocer
los vinos de cada una de ellas.

Viendo a detalle cada region,
la Puglia ha producido 11,9 millo-
nes de hectolitros, luego el Vene-
to con 10,1 millones. Otras regio-
nes como Lazio, Umbria y Emilia
Romagna han aumentado hasta un
35% su produccion. La Toscana,
Lombardia, Friuli y Trentino Alto
Adige han aumentado en un 20
por ciento.

En los ultimos cinco afios se ha
visto que el Prosecco tiene cada
vez mas crecimiento en cuanto a
produccion y consumo. En el afio
2016 se produjeron 3,08 millones
de hectolitros; la bodega Famila
Zonin 1821 embotell6 26,607,809
botellas de Prosecco Spumante
Brut 1821. Las zonas de Prosecco,

I talia ha regresado con firme-

i NUEVA FECHA DE INICIO!

Conegliano y Valdobbiadene, mas
las otras 13 comunidades de la re-
gion, produjeron en el primer tri-
mestre de 2017 la cantidad de 55
millones de botellas, doblando la
cantidad de botellas producidas de
Champagne francés y Cava espa-
fol. Otro dato interesante es que,
en el mismo afio, se embotellaron
casi 500 millones de botellas de
Prosecco (DOC & DOCG), una
vez mas ganando el primer lugar a
Francia, la cual embotell6 300 mi-
llones de botellas de Champagne.

En Guatemala hay varios im-
portadores de vinos italianos y uno
de los pioneros es Plus Markas,
S.A., la cual fue fundada en 1981.
Entre los productos cabe resaltar
sus vinos, los cuales provienen de
nueve regiones vinicolas de Italia,
siendo la Toscana y el Veneto las
areas de donde mas proceden sus
vinos. Una de las bodegas mas im-
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portantes es Fratelli Bolla, con vi-
nos muy caracteristicos del area
del Veneto, como el Amarone de-
lla Valpolicella DOCG y el Pinot
Grigio, y la casa vinicola Ruffino,
cuyos vinos son originarios de la
Toscana, por ejemplo el Chianti
Classico Riserva Oro DOCG, Bru-
nello di Montalcino DOCG, Ros-
so di Montalcino DOCG vy el vino
blanco Vermentino y el exquisito
Orvieto classico e abboccato.

Otra bodega vinicola que vale
la pena mencionar es Casa Vini-
cola Zonin 1821, con la que Plus
Markas S.A ha trabajado por mas
de 25 afos. Actualmente, la bode-
ga cuenta con viiledos en 7 regio-
nes de Italia y mas de 2 mil hec-
tareas plantadas. Plus Markas S.A
importa vinos de esas siete regio-
nes, entre los cuales podemos des-
tacar el Asti Spumante DOC, Val-
policella Superiore Ripasso DOC,

Pinot Grigio Friuli DOC o Prose-
cco Spumante Brut DOC, Chianti
Castello d’Albola, Primitivo Sas-
seo, Aglianico del Salento, Mon-
tepulciano d’Abruzzo e Insolia di
Sicilia.

Del Piemonte importa los vi-
nos: Barolo Brunate, Roero Ar-
neis, Barolo Chinato, Barbera y
Dolcetto d’Alba. En su catalogo
de ventas, pueden encontrar dos
referencias de Prosecco de las
marcas Torralta y Zonin.

Con estas cifras podemos con-
cluir que Italia siempre ha estado a
la vanguardia en la produccion de
vino en el mundo, destacando la
gran variedad de uvas, hectareas
plantadas de vifiedos y la inmensa
produccion de hectolitros en sus
20 regiones diferentes a lo largo
del hermoso pais.

Sebastian Morales Gallio
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Embajada de Italia
12 Calle 649, zona 14
PBX: 2213-3000
ambasciata.guatemala@esteri.it
www.ambguatemala.esteri.it

Instituto Italiano de Cultura
16 Calle 2-55, zona 10
Tel. 2366-8394 /96
iicguatemala@esteri.it
www.iicguatemala.esteri.it

Camara de Comercio
e Industria
Italiana en Guatemala
(CAMCIG)

12 Calle 649, zona 14
Tel.: 2367-3869
info@camcig.org
WWW.Camcig.org

Societa Dante Alighieri
3* Avenida 9-08, zona 10
Tel.: 2361-6709
danteguat@gmail.com
www.danteguatemala.com

Com.It.Es
Comité de los Italianos
en el Extranjero
10* Calle 2-11, zona 10 (interior Club
Italiano)
Tel.: 2360-5130
comites.gua@comitesgua.com
WWW.comitesgua.com

Club Italiano
10* Calle 2-11, zona 10
Tel.: 2495-5100
informacion(@clubitalianogt.org
www.clubitalianogt.org

Academia Italiana de la Cocina
Aldo Grazioso
Tel.: 2311-7200
agrazioso(@gba.com.gt

Asociacion de Damas Italianas
10? Calle 2-11, zona 10 (interior Club
Ttaliano)

Tel.: 2495-5100
adamasitalianas@yahoo.com

Agencia Consular

en Quetzaltenango

Lic. Gianni lannello
Tel.: 7763-0954

Agencia Italiana de Cooperacion
para el Desarrollo - San Salvador
Oficina de Guatemala
Sede Embajada de Italia
Eleonora Banfi - Experta de
Cooperacion
Tel.: 5724-6704
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RESTAURANTE
“IL CAPRICCIO”

SE ESTRENA

EN GUATEMALA

a cultura culinaria es
una cultura activa,
fruto de la tradicion

y la innovacion y por esta
razon es algo que debe pro-
tegerse y transmitirse a las
generaciones posteriores. La
Accademia Italiana della Cu-
cina es una organizacion que
trabaja a nivel internacio-
nal para preservar y mante-
ner vivo el patrimonio de la
gastronomia italiana. Una de
las funciones de los acadé-
micos alrededor del mundo
consiste en visitar restauran-
tes, para degustar y valorar
su propuesta culinaria con el
proposito de verificar que los
platillos servidos cumplen
con la calidad de los insu-
mos, métodos de preparacion
y presentacion para determi-
nar que los mismos reunen
los estandares para ser con-
siderados referentes italianos
como resultado de la tradi-
cion e innovacion.

Fue asi como los aca-
démicos de la delegacion
guatemalteca visitamos re-
cientemente el restaurante
Il Capriccio para su evalua-
cion. La experiencia inicia
desde la llegada, cuando se
aprecia el local con su de-
coracion afin a un concep-

to moderno y sobrio con un
hermoso jardin que com-
plementa agradablemente el
entorno. Pero, ademas de la
mesa agradablemente pre-
sentada, ondeaban los ban-
derines y frente al Delegado,
licenciado Aldo Grazioso,
estaba la campana de la Aca-
demia Italiana della Cucina
y las hojas de puntua-
cion junto a cada
académico '
como siem-
pre  sue-
len estar
presentes
como par-
te del ca-
racteristico
montaje.

La expec-
tativa  siempre
es grande, pero en
esta ocasion, alin mas ya
que estabamos frente a un
restaurante  recientemente
inaugurado en Guatemala. La
campana suena y da inicio la
cena con el vino y con una
entrada de foglio di polenta
horneada con cebolla pocha-
da, tomate cherry con aceite
de oliva y una reduccion de
balsamico. Luego fue servi-
do un antipasto de carpaccio
di salmone con finas rodajas

de salmoén pintado con reduc-
cion balsamica y Merlot so-
bre una capa citrica verde con
flores silvestres, cebolla dul-
ce, Parmigiano Reggiano, al-
caparas baby, aceite de oliva
y un fino toque de aceite de
artigula. Los primeros platos
fueron fettuccine al funghi,
fettuccine blanco y al dente,
hongos con mante-
quilla  hidroge-
nada,  sabor
apimentado
de arugu-
la y tocino
con aroma
a orégano
fresco y
texturiza-
do con Par-
migiano Re-
ggiano. Como
segundo plato se sir-

vio un Filetto Gorgonzo-
la, delicado corte de lomito
texturizado con vino blanco
y manzana roja carameliza-
da con mantequilla, quenelle
de espinaca blanqueada sa-
borizada con Champagne y
lacteo, banado con una fina
salsa gorgonzola y pimienta
gorda; el postre fue una clipu-
la magica de chocolate, una
bola de vainilla puesta sobre
una fina capa de crumble con

Interior del restaurante IL
CAPRICCIO durante la cena.

mantequilla, frutos del bos-
que, uvas y una laguna de fre-
sa con albahaca, cubierta con
un domo magico de chocola-
te amargo, menta y almibar
citrico.

Cabe mencionar que cada
plato fue delicadamente pre-
sentado y desbordante en sa-
bores para satisfacer a cada
académico. Los platillos,
junto al establecimiento, el
servicio, las bebidas y la co-
cina son valorados para de-
terminar la puntuacion final.
En esta ocasion el puntaje
(superior al 7.5, puesto que la
Accademia no califica mas
alla de nueve y en Guatemala
aun no se ha dado un mueve
a ningun restaurante) permi-
ti6 otorgar la calcomania que
acredita que el restaurante
Il Capriccio posee todas las
caracteristicas para ser reco-
nocido como un VERDA-
DERO  RESTAURANTE
ITALIANO en el afio 2018.
El proximo aiio haremos una
nueva visita para constatar
si las condiciones, calidad,
presentacion del restaurante
y de los alimentos ameritan
nuevamente otorgar el reco-
nocimiento o no.

Para quienes quieran co-
nocer mas acerca de la Acca-
demia Italiana della Cucina,

la misma fue fundada el 29
de julio de 1953, con el pro-
posito de proteger junto con
las tradiciones de la cocina
italiana, la cultura de la civi-
lizacién de la mesa ,la expre-
sion viva y activa de toda la
Nacion, porque la cocina es
de hecho una de las expresio-
nes mas profundas de la cul-
tura de un pais y el resultado
de la historia y la vida de sus
habitantes, diferente de una
region a otra, de ciudad en A
ciudad, de pueblo en pueblo.
La cocina nos dice quiénes
somos, redescubre nuestras
raices, evoluciona con noso-
tros, nos representa mas alla
de las fronteras. La cultura
de la cocina es también una
de las formas expresivas del
entorno que nos rodea, junto
con el paisaje, el arte, todo lo
que crea la participacion de
la persona en un contexto.
Por lo tanto, la proteccion de
sabor se convierte en un ele-
mento esencial no sélo para
la defensa dela civilizacion
de la mesa, sino para la mis-
ma identidad de un pueblo.

La delegacion de la Ac-
cademia Italiana della Cuci-
na en Guatemala esta activa
desde el afio 2012.
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DAVIDE
GARDA

(1954-2018)

e fue el pasado 31 de
S agosto Davide Garda,

celebrado arquitecto,
docente, insustituible amigo
y colaborador del Sistema
Italia en Guatemala. Nacido
en Turin en 1954, se habia
graduado en la Universidad
Rafael Landivar para lue-
go conseguir un Master en
Arquitectura y en Arquitec-
tura bioclimatica en la Uni-
versidad de Berkeley, Esta-
dos Unidos y el Doctorado
en Historia del Paisaje en la
Universidad de Genova, Ita-
lia. Fue ganador de varias
becas y premios, destacando
entre ellos una beca Fulbri-
ght y un primer premio en el
concurso nacional de Arqui-
tectura del Comité Olimpi-
co Nacional Italiano. Desde
inicios de los afios 90 vivia
y ejercia en Guatemala, en
donde era un reconocido ca-
tedratico en la Universidad
Francisco Marroquin. Su
firma David Garda, Taller

de Arquitectura (DGTA)
ha estado activa por los 1ul-
timos veinte aflos como un
estudio de disefno arquitec-
tonico, de planificacion ur-
bana y disefio de interiores.
En cada uno de sus proyec-
tos DGTA ha destacado por
su vision consciente del me-
dio ambiente tomando en
consideracion la sostenibi-
lidad, bajo consumo energé-
tico, confort térmico y pro-
ductividad como elementos
clave.

En los ultimos 15 afios
habia puesto sus conoci-
mientos y su entusiasmo al
servicio de las institucio-
nes culturales italianas en el
pais, a partir de la presenta-
cion en el Instituto Italiano
de Cultura en 2005 del vi-
sionario proyecto que cons-
tituye sin duda uno de sus
mayores logros profesio-
nales: CityLife, la propues-
ta de disefio ganadora para
la remodelacion del barrio

leT1
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DAVIDE GARDA.

historico de la Feria de Mi-
lan, proyecto en el cual ac-
tud como coordinador de un
equipo de disefio integrado
por gigantes de la arquitec-
tura mundial como Zaha
Hadid, Daniel Libeskind,
Arata Isozaki y Pier Paolo
Maggiora.

Varios los arquitectos de
renombre que se presentaron
en Guatemala gracias a sus
gestiones, desde Pier Paolo
Maggiora hasta Francesco
Dal Co y Andrea Maffei.

Entre sus colaboraciones
mas recientes destacan la or-
ganizacion de la exposicion
colectiva La Trienal de Mi-
lan: una celebracion del dise-
fio italiano y del Italian De-
sign Day 2018.

Davide deja un gran va-
cio en el mundo de la arqui-
tectura y en los corazones
de la comunidad italiana en
Guatemala.

Matteo Cattaneo

HISTORICO

(R TRANSFORMANDO
EL CENTRO

DE LA CIUDAD

(Por Davide Garda, 2018)

Antiguo edificio IBM sobre la 7a. avenida.

na de mis principales obras de
l | transformacion se realiza en 2005
en pleno centro historico, reci-
clando el edificio que fue la primera sede
de IBM. El edificio fue construido en los
afios 60 a la vecindad de importantes pre-
sencias arquitectonicas de la 7*. Avenida.
Se encuentra frente a un imponente edifi-
cio de influencia corbusiana, disefiado por
el arquitecto Pelayo Llarena y el histori-
co edificio de Correos, joya ecléctica de
Manuel Moreno y Perez de Ledn. El edi-
ficio, de seis pisos se encontraba en aban-
dono, tnicamente el espacio comercial del
primer piso permanecia con actividad, un
espacio urbano degradado, en el cual con-
vergian vehiculos, pasantes, comerciantes,
vendedores de ddlares y ambulantes.

La sede de la IBM fue en los afios 60
el primer edificio de Guatemala dotado de
aire acondicionado central. Era un edificio
concebido a la luz del “internationalstyle”
vidrio cortina sellado, iluminacién fluores-
cente modulada en cielo falso sirviendo es-
pacios de trabajo abiertos. Pero ya a finales
del siglo XX el centro de la ciudad atra-
viesa la fase de crisis y degrado que lleva-
ria a trasladar las instalaciones a la Aveni-
da Reforma, el nuevo centro de negocios.
Alquilado a una distribuidora de electro-
domésticos por algunos afios, el edificio
finalmente cae en fase de abandono al no
encontrar inquilinos estables a partir del
inicio de siglo. En 2004 se decide reciclar
el inmueble, transformando el espacio de
oficinas a unidades residenciales. La tema-
tica de reciclaje no fue facil en lo que re-
fiere a la obtencion de permisos ya que el
reglamento guia del centro historico estaba
en plena fase de redaccion.

Una de las limitantes era el paso de ve-
hiculos que atravesaban el inmueble, sien-
do éste el ingreso secundario al estaciona-
miento de un gran centro comercial.

Pero la principal dificultad consistia

en lograr que se aceptaran unidades resi-
denciales sin que el edificio dispusiera de
estacionamiento para sus residentes. Afor-
tunadamente, luego de un proceso de ne-
gociaciones se optd por utilizar un predio
vecino y se logré una apertura directa co-
municando el estacionamiento con el ves-
tibulo de los apartamentos.

El ambiente urbano de la zona es con-
gestionado y ruidoso de dia, mientras de
noche la avenida adolece de la inseguri-
dad de toda via ptiblica de los centros urba-
nos que han perdido sus habitantes.

Para contrarrestar estos factores, se
optod por una piel de vitro-block, material
fono aislante, térmicamente muy eficien-
te y ademas, psicologicamente acertado al
brindar un espeso filtro visual que garanti-
za seguridad y privacidad.

Los apartamentos, nueve unidades en
total, han sido muy exitosos y general-
mente hospedan a jovenes profesionales,
muchos de ellos disefiadores y artistas que
han elegido vivir en el centro por las mu-
chas actividades que este nucleo de la ciu-
dad brinda, en un ambiente cultural cada
vez mas efervescente.

La terraza del sexto piso con su impre-
sionante vista panoramica ha sido dedica-
da a espacios de encuentro colectivo: la-
vanderia, cine al aire libre, jardines y areas
de estar.

En lo que se refiere al nivel sobre la ca-
lle y el mezzanine, que eran espacios co-
merciales degradados, fueron radicalmen-
te transformados con la eliminacion del
paso vehicular.

El pasaje de vocacion peatonal ahora
permite a los transetntes un acceso direc-
to al centro comercial retrostante, nuevas
actividades como la galeria y espacio cul-
tural EX -CENTRICO han generado un
importante punto de encuentro en la vida
del centro.
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DAVIDE GARDA BRUMAT,

UN ARQUITECTO ITALIANO

EN GUATEMALA

(Por Raul Monterroso)

pasionado del arte,
la cultura y por su-
puesto la arquitec-

tura, se aproxima al disefio
con espiritu holistico, sin
descuidar un detalle, no solo
en la organizacion del espa-
cio, sino también en la cui-
dadosa seleccion de los ele-
mentos y accesorios que lo
complementan, con esa es-
cuela moderna pero siempre
contemporaneo, a la bus-
queda del espiritu del tiem-
po. Su preocupacion por el
ambiente lo llevd a espe-
cializarse en arquitectura
bioclimatica, cuando aun el
tema era algo nuevo.

Su contribucion a la ar-
quitectura guatemalteca es
evidente desde su tesis de
graduacion, la cual publica
en 1980, “Historia en ima-
genes de la arquitectura gua-
temalteca del siglo XX”, un
recorrido por la ciudad de
Guatemala a través de su ar-
quitectura, un documento de
referencia para el estudio de
la arquitectura moderna.

Inicia el ejercicio de la
profesion al fundar la Gale-
ria Cronos, espacio dedica-
do a exponer artes visuales
y taller de arquitectura, ubi-
cada en el sétano del edificio
Plaza 6-26. De 1989 a 1992
viaja a Italia y Estados Uni-
dos a continuar sus estudios,
en su tierra natal colabora en
ArchA, el taller de Pier Pao-
lo Maggiora en Torino.

Al retornar a Guatema-
la, funda David Garda Ta-
ller de Arquitectura, pla-
taforma profesional que le
permitio ejercer la arquitec-
tura elaborando propues-
tas de vivienda, comercio,
edificios corporativos, ins-
titucionales, urbanismo y
la participacion en varios
concursos. También es im-
portante la restauracion de
edificios modernos en el
Centro Historico, posible-
mente el mas emblematico
Centro Lofts, el cual adap-
to de un antiguo edificio
de oficinas a un edifico de
apartamentos, contribuyen-
do asi a marcar la tendencia
del retorno de habitantes a
la zona 1, sobre todo de jo-
venes profesionales que en
ese entonces buscaban una
vida mas urbana.

En 2006, el Colegio de

i ARQUIFORO

iMPRES[ONES DE
LE CORBUSIER

Rauil Monterroso, Davide Garda, Axel Paredes, Andrea Griborio y

Miquel Adria; en el Arquiforo, Impresiones deLe Corbusier, UFM,

mayo de 2018

Revista PERSPECTIVAS, aiio 2007

Arquitectos de Guatemala
organiza la primera Bienal
de Arquitectura de Guate-
mala, el comité organizador
coordinado por Marco Vi-
var, propuso a Garda como
curador. El evento se cele-
bré en el Teatro del IGA,
con exposicion de los tra-
bajos participantes, con la
colaboracion de la Emba-
jada de Italia por medio del
Instituto Italiano de Cultu-
ra, el programa incluy6 la
participacion del arquitecto
Pier Paolo Maggiora, quien
en ese entonces ya habia in-
vitado a Garda a coordinar
el proyecto urbano “Mila-
no CityLife”, junto a gran-
des de la arquitectura como
ZahaHadid, Arata Isozaki y
Daniel Liebeskind.

Ciudad de Guatema-
la siempre tendra algo que
mostrar de su obra, desde

David Garda

la iglesia San Vicente de
Paul, hasta intervenciones
en el espacio publico como
el monumento dedicado a
El Salvador en la avenida
de Las Américas. Contribu-
yo en las discusiones sobre
las piezas arquitectonicas
del proyecto urbano Aurora
Canas con el equipo de Ur-
banistica, a pesar de su ex-
periencia siempre se mostro
accesible a los que en ese
momento éramos jovenes
arquitectos.

La contribucion a la teo-
ria e historia de la arquitec-
tura guatemalteca esta plas-
mada en su colaboracion en
la Revista Perspectivas edi-
tada por Ana Ingrid Padilla,
publicacion que le dedica
su primer nimero y poste-
riormente forma parte de su
consejo editorial, asi como
en su colaboracion en los

Arquiforos organizados en
conjunto a Axel Paredes en
la UFM.

Varias veces manifes-
to su interés en fomentar la
cultura arquitectonica en el
pais, con el fin de que el pu-
blico en general la supiera
apreciar en su justa dimen-
sién, como arte, discipli-
na, oficio, por lo que Garda
siempre mantuvo una parti-
cipacion activa en los espa-
cios para la reflexion, el de-
bate y la construccion de un
discurso que contribuyera a
formar una narrativa con-
temporanea en la arquitec-
tura guatemalteca, siempre
ponia a disposicion sus con-
tactos en Italia, como cuan-
do con la ayuda del Instituto
Italiano de Cultura, logré la
visita a Guatemala de Fran-
cesco Dal Co, uno de los cri-
ticos e historiadores de la ar-
quitectura mas importantes
de Italia y el mundo, mas re-
cientemente Andrea Maffei
o el Italian Design Day cele-
brado en marzo en la UFM.

Docente en la UFM,
URL y UNIS, siempre vio
la academia como la oca-
sion para compartir con sus
alumnos su entusiasmo por
la arquitectura, nunca re-
chazd una invitaciéon para
llegar a San Carlos. Siem-
pre anuente a participar en
conferencias o lecciones in-
augurales, ya sea en el am-
bito académico como en el
cultural, en el Instituto Ita-
liano de Cultura o en la So-
ciedad Dante Alighieri, un
gran promotor de la lengua
y la cultura italiana.

Adicionalmente a todo
lo anterior, también era un
excelente cocinero, prepa-
raba un risotto magnifico,
pero también le gustaba el
pepian guatemalteco servi-
do en una buena mesa, en
compaiiia de amigos, una
charla agradable acompafia-
dos de varias copas de vino.
En lo personal puedo decir
que su amistad fue toda una
escuela, dejamos pendien-
te un libro, el cual junto a
otros colegas pensabamos
escribir. El mejor homenaje
que los arquitectos podemos
darle es continuar su legado,
seguir trabajando para fo-
mentar una cultura arquitec-
tonica para todos.

SOCIETA DANTE ALIGHIERI

COMITATO B GEATEMALA

SABADO 22 DI

NIVEL PRINCII

P.L.l. D.A

AGENDA CULTURAL
SEPTIEMBRE / OCTUBRE 2018

COR Societd Dante Alighieri
32 Avenida 9-08 zona 10
DA Teléfono: 2361-6709

Instituto Italiano de Cultura
16 calle 2-55, zona 10

. PBX 2366 8394/96
www.iicguatemala.esteri.it

SEPTIEMBRE

Lunes 17 / de 13 a 17:30 Hrs
Sede IIC

LA MOTIVAZIONE IN
PRATICA: PROPOSTE PER
LA CLASSE DI ITALIANO
Curso de formacion para
docente de Italiano, con
Maurizio Leva (Edilingua)

Jueves 20 /17:30 Hrs. Sede
11C

ITALIA: iYO ESTUVE ALL{”
Experiencias de estudiantes
guatemaltecos en Italia.
Con Stefano Bartoli

Miércoles 26 / 18 Hrs. Sede
11C

CELEBRAMOS A RAMON
BANUS

En el marco de los
Miércoles Landivarianos

OCTUBRE

Martes 2 /18 Hrs. Sala
Dante Alighieri 32 av. 9-08,
zona 10

“UNA VEZ NACES...”
Proyeccion de la pelicula de
Marco Tulio Giordana.

Martes 9 / 18 Hrs. Sala
Dante Alighieri 32 av. 9-08,
zona 10

“JULIO BOCCA EN SAN
PETERSBURGO”
Proyeccion del ballet.

Sédbado 13 /10 Hrs. Club
Italiano 102 Calle 2-11, zona
10

“CULTURA
CONTEMPORANEA: ARTE
Y ARQUITECTURA”

> ™ C 4 C N
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c NEA s
\‘ 7 || allo sviturro . . ,

. EL TRABAJO DE LA ONG CISV s

ganando siempre mayor reconoci-

o g miento por parte de las institucio-

nes: hoy en dia el 30 por ciento de

i PA RA LAS M UJ E RES IXI LES /c I S v las victimas de la violencia es diri-

E gido a la Defensoria por los agentes

R l a ONG CISV es una aso- de policia, los jueces y las autorida-

A ciacion italiana fundada en des publicas. En los ultimos afios,

Turin en 1961, que realiza CISV y ASOREMI han seguido a

c proyectos de cooperacion interna- mas de 3 mil nifas, adolescentes y

| cional en derechos humanos, desa- mujeres maya victimas de la vio-

X rrollo social y agricola y migracio- lencia (alrededor de 500 nuevos in-

0 nes, entre los principales sectores. gresos por afio).

N CISV esta presente en el noroeste Ademas del apoyo institucional
de Guatemala desde el 1998, antes a las organizaciones socias, CISV
con una oficina en Quetzaltenango lleva a cabo proyectos individuales.
y ahora en Nebaj, en la Region Ixil Para crear puentes de didlogo entre
del Departamento de Quiché. hombres - mujeres, jovenes - ancia-

Histéricamente al lado de las L HH‘O}(} A F— nos y confesiones religiosas, desde
poblaciones Maya que se desplaza- D DE HUJERES IXHILES 2014 CISV y ASOREMI colaboran
ron durante la guerra civil —10 mil -ISAH L Eﬂpﬂﬂmﬂm __'_ en la sensibilizacion con cien pasto-
indigenas maya — CIVS ha acom- ME M res evangélicos, 90 directores y 300
paiado el proceso de desarrollo maestros de escuela, operadores de
integral en el area periurbana de medios y organizaciones de la so-
Quetzaltenango, beneficiando diez ciedad civil.
comunidades del Valle de Palaju- En 2017, CISV, ASOREMI y
noj. Gracias al aporte de la Coope- el Centro de Accion Legal para los
racion Italiana y de la cooperacion Derechos Humanos CALDH lanza-
descentralizada, y a la alianza con ron la Campana “Conoce tus De-
otras ONGs italianas y locales —  El Embajador Edoardo Pucci en su reciente visita a Nebaj. rechos, EXIGELOS” para la pro-
como la Fundaciéon Menchu Tum — teccion integral de los derechos
se ha impulsado el fortalecimiento  ganizaciones de mujeres maya Ixi- la violencia de genero y a lapromo-  jador Edoardo Pucci acaba de visi- humanos en el area Ixil. Durante
de los sectores de la educacion, de  les e K’ichés, dos de las 22 pobla-  cidn de sus derechos. tarla para afirmar el apoyo italiano  los siguientes afios se llevara ade-
la salud, de la proteccion de los de-  ciones originarias del Pais. Gracias En el 2010, por medio de ASO-  al proyecto) que ofrece un hogar y  lante el trabajo para la proteccion
rechos humanos y la participacion ~ también al apoyo de la Embaja- REMI-Red Coordinadora de Or- apoyo legal, psicologico y educa-  de los derechos de las mujeres Ixil
politica de las comunidades maya da de Italia y a los recursos de la  ganizaciones de Mujeres Ixhiles, cional a quienes han sufrido vio- gracias a proyectos de desarrollo
del valle, con un proyecto que con-  Unién Europea, CISV todavia se una red de nueve asociaciones de lencia, con rutas para la sensibiliza-  para la erradicacion de la violencia
cluyo6 en 2010. encuentra al lado de las mujeres mujeres maya ixiles, se abrio en cion de las victimas y también de  de genero.

Por otro lado, desde 2007 CISV  maya de la Region Ixil, colaboran-  Nebaj una casa de acogida, la De-  los operadores de justicia y salud.
ha empezado a trabajar con las or-  do en los procesos de lucha contra  fensoria de la Mujer I'’X, (el Emba-  La Defensoria es un punto de refe- Eleonora Banfi

© COLABORACION A LOS

C

" ITALIANOS PENSIONADQOS

|

v el 19 al 22 de Casalini dio las instruc-

D agosto el CO- ciones y la capacitacion
! MITES tuvo la para atender los proble- Contuibuyendo
D agradable visita de la mas de los ciudadanos s ekt
- . .. . g e Gruclemala.

A sefiora Regina Casalini, italianos de Guatemala
Responsable del Patro- con derecho a la pension.

D nato ITAL México, en- Se llevo a cabo una reu-

E tidad que se dedica sobre nion en el Club Italiano y

s todo a apoyar a los italia- a la misma asistieron mas

nos residentes en el ex-
tranjero con el fin de que
ellos reciban la pension
mensual a la cual tienen
derecho.

El Patronato ITAL
UIL (Istituto di Tutela
ed Assistenza Lavorato-
ri) tiene como objetivo
la proteccion de los de-
rechos sociales y civiles
de los ciudadanos italia-
nos en el exterior y brin-
da servicios de asesoria
en tramites INPS y en

Giovanni Caridi, Regina Casalini y
Mario Gallio.

co@res

Guatemala

de 25 personas y casi to-
dos los presentes solici-
taron a la Sra. Casalini
explicaciones e instruc-
ciones para resolver su
propio caso.

Otro objetivo de la
visita fue el de abrir
en la Sede del COMI-
TES un “SPORTELLO
PENSIONI”
lla pensiones) para apo-
yar directamente a los
pensionados.

La visita de la Sra. Ca-

(ventani-

Prof. Hector Castaneda Carrera con representantes de la Asociacion de Damas Italianas.

da, no solo es una persona con

amplios conocimientos sobre
la materia, sino que posee una
personalidad magnética y muy
gentilmente respondi6é a todas
las preguntas de los asistentes.
La Asociacion de Damas Italia-
nas expresa su agradecimiento
al Profesor Castafieda, desean-
do que pronto nos brinde otras
interesantes platicas.

salini concluy6 con una cordial invitacion del
Sr. Giovanni Musella a VESUVIO Cayala.

materia de prevision social y ciudadania.

La gran mayoria de los servicios que presta

la ITAL UIL son de caracter gratuito.
Durante su visita a Guatemala la Sra.

n fecha reciente, el Pro-
E fesor Héctor A. Casta-

fieda Carrera ofrecié una
interesantisima platica sobre ¢
Nutrientes, Nutriciéon y Ferti- _‘\
lizacion orgdnica de plantas. 3
La numerosa concurrencia que -
asistio6 al Club Italiano que- = p
d6 sumamente complacida por s b
lo ameno de la presentacion,
ya que el Profesor Castaile-

¢
‘ri' ‘/’((f.r';‘,
" o7

1H

Com.It.Es

g
=] p.r/

NOTA
ATENTAMENTE RECORDAMOS A LOS CIUDADANOS ITALIANOS RESIDENTES EN
GUATEMALA QUE EL HOSPITAL CENTRO MEDICO OFRECE
20 % DE DESCUENTO EN SERVICIOS DE LABORATORIO Y 10 % EN
ALOJAMIENTO
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Avaicoin Malang de Bonefoencia

OTONO: VENDIMIA, VINO Y COLOR

¢ G Los dias de la vendimia: los

dias mas lindos del afo. Co-

sechar la rica uva cuando ya
no hace calor y todavia no hace
frio; hay nubes claras en el cie-
lo, la gente canta, entre un vifie-
do y otro se come polenta con
conejo y las mujeres con los ni-
flos a buscar hongos en los bos-
ques” - decia a principios del si-
glo pasado Cesare Pavese, poeta
de Piemonte, la tierra del Barolo

y Barbaresco.

La vendimia marca el principio
del otofio en Italia: la uva llega en
el mes de septiembre a su comple-
ta maduracion y los campesinos
la cosechan y empiezan el magi-
co proceso para transformarla en
vino. Las tradiciones de uva, vifie-
dos y vino siempre se han enla-
zado en las culturas mediterraneas
con momentos de banquetes y fies-
tas. En la cultura griega, por ejem-

plo, el vino se consideraba un re-
galo de los dioses: la vendimia era
un momento de fiesta, un cambio
en la rutina cotidiana que trans-
formaba la normal condicion hu-
mana y la ponia en conexioén con
lo divino.

En los vinedos se juntan varias
generaciones, hombres y mujeres,
nifios y ancianos unidos en el reto
de cosechar uva. A la cosecha si-
gue un rico banquete donde todos

se juntan en un convivio de emo-
ciones, duro trabajo, alegria, vino
y platos especiales para la ocasion.
La cosecha sigue en muchos lu-
gares a nivel manual, aun con la
modernidad ya hay varios lugares
donde se hace con maquinaria.

El otofio es el tiempo del cam-
bio de colores: todos los arboles
cambian sus hojas y los verdes y
amarillos de las hojas ya se tras-
mutan en un arcoiris de rojo, na-

ranja y amarillo. Las temperaturas
cambian bastante en esa tempora-
da en Italia porque ya se va yen-
do el fuerte calor del verano y em-
pieza a cambiar también el tipo de
cocina en los platos de las familias
italianas. En Italia se pasa de las
frescas ensalada de tomate, quesos
frescos y lechuga del verano a los
platos mas fuertes con “risotti” de
hongos, giiicoy o guisados de car-
ne, todos acompaiiados de sabro-
sas copas de vino tinto.

En el Club, como cada mes,
se incrementa el ment con plati-
llos especiales. La novedad se en-
cuentra en una rica tagliatella ca-
sera echa con espinaca y salsa de
hongos y prosciutto crudo, en un
T-bone acompafiados de rollo de
vegetales y tocino, de un pan ca-
sero arabe tipo pita con prosciutto
crudo y gorgonzola y otros platos
que pueden consultar con nuestro
personal de servicio.

Recordamos ademas que en fe-
cha 24 de agosto 2018 se realizo la
Asamblea ordinaria de socios que
confirmé por completo la Junta Di-
rectiva. Los socios presentes a la
eleccion en la Asamblea confirman
la ausencia de problemas en la ac-
tual administracion y el apoyo, aun
con tacito consenso, a los miem-
bros de la Junta Directiva.

Nicola Fasoli

Guatemala - Belice - El Salvador - Honduras - Nicaragua - Costa Rica - Panama - México

INNOVACION
TECNOLOGIA
CALIDAD

ACERO PARA TODA LA VIDA

Contactanos al
PBX: (502) 6644-6644 PBX Ventas: (502) 6644-6676
Km 11.5 Carretera a San Miguel Petapa

Finca El Frutal, Guatemala, C.A.

info@tubac.com.gt -

www.tubac.com.gt
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Acero para toda la vida

www.tubac.com.gt

(@) O >» =™ -

w m Z O




EXTRA |

VIRGIN OLIVE
OIL

C.’,(l,ssir_-.v

Ewery day on the lable

EXTRA VIRGIN
OLIVE OIL
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COMERCIALIZADORA

42 Tel:

2476-1958
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info@Comercializadoraaz.com
Tel: 2303 0099
Web: Comercializadoraaz.com
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DA PORTARE IN TAVOLA




