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Datos Generales

Dia: Domingo 07 de abril del 2018

Hora de convocatoria de participantes: 02:00p.m. en la Plaza principal
de Paseo Cayald a la par del escenario

Hora de inicio del concurso: 2:30p.m.

Lugar: Plaza Principal Paseo Cayala

Categorias

° Personcs amantes de |Q cocina.

Costo de inscripcidn
« Q200.00

e Incluyen:

- Playera y gorra del "Tercer campeonato de la pizza"

- Materiales a utilizar
Salsa para Pizza Aromatizzata marca Mutti (se
entregara previamem‘e), mozzarella marca Tutto
Latte, aceite de oliva Cirio, prosciuto marca Villiani y
hojas de albahaca. Ademds para la segunda fase se les
hard entrega de una lata de Pomodoro Pelati marca Mutti
para que puedan preparar su salsa en casa (se entregard
previamente).

*No incluye:
- La masa. Esta la deben de llevar ya preparada.

- 6 bolas de masa por cua|quier eventualidad.
** Las pizzas serdn preparoclos en horno de leda.

Jueces

e Serdn 6 chefs de restaurantes italianos (pa+rocinadores del evento)
los responsables de degustar y calificar las pizzas realizadas por los
participantes.




Antes de Iniciar

1. Media hora antes que de inicio el
campeonato haobrd un registro de presencia
dénde se le dard a cada participante un

nimero de identificacidn.

2. Se enfregard a cada juez un félder , el cua

contendrd lo siguiente:

+ Listado con el nombre de las personas
inscritas, con su nUmero de
identificacidn.
- 92 hojos de evaluacidn por cada
participante
« 1 Hojo de evaluacién Pizza Margherita.
« 1 Hoja de evaluacién Pizza Creativa

ltaliana.




Fases del concurso

3. Para la PRIMERA FASE: Pizza Margherita

- Cada participante contard con 10 minutos para la
preparacién y coccién de la pizza.

« Al finalizar el tiempo, cada participante deberd
llevar su pizza cortada a la mesa de los jueces para
degustacidn.

+ Cada participante deberd explicar BREVEMENTE
el proceso de cémo hizo la masa/pizza.

- Al finalizar Las degustaciones, los jueces
entregardn el félder a una persona designada quien
serd la encargada de sumar el puntaje de cada
participante.

« Con el puntaje listo, los jueces anunciaordan a los

ganodores de |C| primero ]CCISQ.

- INGREDIENTES OBLIGATORIOS A UTILIZAR:

Salsa para Pizza Aromatizzata marca Mutti,

mozzarella marca Tutto Latte, aceite de oliva Cirio.

L]

4. Para la SEGUNDA FASE: Pizza Creativa ltaliana.

» Cada participante contard con 10 minutos para la preparacion y
coccién de la pizza.

« Al finalizar el tiempo, cada participante deberd llevar su pizza
cortada a la mesa de los jueces para degustacion.

» Cada participante deberd explicar BREVEMENTE el proceso de
cémo hizo lo masa/pizza.

« Al finalizar Las degustaciones, los jueces entregardn el félder a una
persona designada quien serd la encargada de sumar el puntaje de

cada participante.

- INGREDIENTES OBLIGATORIOS A UTILIZAR: Lata de

Pomodoro Pelati marca Mutti (preparar su salsa en casa), prosciutto

Villani y mozzarella marca Tutto Latte y aceite de oliva Cirio




PRIMER PREMIO

Vigje a ltalia con beca COMPLETA para
estudiar ITALIANO

EN FLORENCIAL

Conoce la experiencia de /‘/

nuestro gonodor del
"Segundo Campeonato de
la pizza italiana 2018"

en el siguienJre link:

"Todo comenzd con una pizza..." |

Jorge Erazo |



http://camcig.org/bitacora/todo-comenzo-con-una-pizza/

1Prepast tumejorpizzal

-Deposii'qr a la cuenta monetaria del Banco Industrial

No. 158-006804-9 a nombre de CAMCIG. Para mds info.
Tel: (502) 2367-3869

W hatsapp: (502) 5412-6166

Email: admin@camcig.org

Por favor notificar y enviar copia de la boleta a
qdmin@cqmcig.org para identificar su pago.

iMuchas gracias!
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